
 

 

 

LE PETIT MOUTON 2006 de MOUTON ROTHSCHILD,

 

Seit 1993 vinifiziert das Haus Mouton Rothschild bereits seinen Le Petit 

Mouton, der anfangs unter dem Namen 

Rothschild“ auf dem Markt erhältlich war. Der Jahrgang 200

außergewöhnlichen Klimabedingungen geprägt

niederschlagsreichen Winter folg

die 

aufhol

Reife. Die Zusammensetzung 

Appellation Pauillac:

Franc zu 16% und 14% Merlot. Der Ausbau erfolgt in den Fässern des 

Erstweines, jedoch übe

der Petit Mouton in einem dunkle

sich besonders aromatisch: Sein

Gewürz- und Vanillenoten untermalt

wunderschönen Fülle sowie feinen

besticht neben seiner ausgesprochenen Eleganz

damit liegt er weit über dem Status, den andere Zweitweine habe

 

 

 

 

de MOUTON ROTHSCHILD, AOC PAUILLAC

Seit 1993 vinifiziert das Haus Mouton Rothschild bereits seinen Le Petit 

Mouton, der anfangs unter dem Namen „Second Wine of Mouton 

Rothschild“ auf dem Markt erhältlich war. Der Jahrgang 200

außergewöhnlichen Klimabedingungen geprägt: 

niederschlagsreichen Winter folgte schon bald eine Hitzeperiode, wodurch 

 Reben die leichte Wachstumsverzögerung vom Jahresanfang wieder 

aufholten. Der heiße September sicherte den Beeren schließlich ihre 

Reife. Die Zusammensetzung des Les Petit Mouton 

Appellation Pauillac: Es finden sich Cabernet Sauvignon zu 70%, Cabernet 

Franc zu 16% und 14% Merlot. Der Ausbau erfolgt in den Fässern des 

Erstweines, jedoch über einen kürzeren Zeitraum. Im Glas präsentiert sich 

dunklen Rot mit glänzenden, rubinfarbenen Reflexen.

Sein Bouquet ist geprägt von reifen Beeren und wird zugleich von 

untermalt. Dem Gaumen begegnet er vollmundig

sowie feinen Tanninen. Eine weitere Besonderheit: Der Le Petit Mouton 2006 

besticht neben seiner ausgesprochenen Eleganz mit einem beeindruckend langen 

weit über dem Status, den andere Zweitweine haben. 

AOC PAUILLAC 

Seit 1993 vinifiziert das Haus Mouton Rothschild bereits seinen Le Petit 

cond Wine of Mouton 

Rothschild“ auf dem Markt erhältlich war. Der Jahrgang 2006 ist von 

 Auf einen besonders 

hon bald eine Hitzeperiode, wodurch 

Reben die leichte Wachstumsverzögerung vom Jahresanfang wieder 

en schließlich ihre volle 

des Les Petit Mouton ist typisch für die 

Cabernet Sauvignon zu 70%, Cabernet 

Franc zu 16% und 14% Merlot. Der Ausbau erfolgt in den Fässern des 

Im Glas präsentiert sich 

rubinfarbenen Reflexen. In der Nase zeigt er 

et ist geprägt von reifen Beeren und wird zugleich von zarten 

Dem Gaumen begegnet er vollmundig und saftig mit einer 

Eine weitere Besonderheit: Der Le Petit Mouton 2006 

 Finale. Ohne Zweifel – 


